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BASES DEL CAFETIN DEL SUB CAFAE -HRC-2024

I OBJETO DEL PROCESO

1. Establecer el procedimiento para otorgar en concesion la CAFETERIA administrada por el
SUB CAFAE DEL HOSPITAL REGIONAL DEL HOSPITAL REZOLA CANETE, con el fin de
proporcionar el servicio de cafeteria y comida preparada (desayuno, almuerzo, cena) al
personal y publico en general que concurre al Hospital Regional.

"2

La presente concesion comprende la entrega de un espacio para el funcionamiento del

CAFETIN en las Instalaciones del HOSPITAL REGIONAL DE CANETE-REZOLA.

3. El ambiente sera exclusivamente dedicado a:

* Venta de productos alimenticios saludables (frutas,

jugos, cereales y alimentos afines

= Enelhorario de 24 horas por los 7 dias de la semana

INFRAESTRUCTURA. - El concesionario se instalara en el CAFETIN

adecuado en el Primer Piso del HOSPITAL REGIONAL DE CANETE -

REZOLA.

El Local de la Cafeteria del SUB CAFAE del HOSPITAL REGIONAL REZOLA CANETE, est3
ubicado en el Primer piso, al costado de la Capilla, sito en Fundo Don Luis MZ. B Lote
01 del Distrito de San Luis, Provincia de Cafiete, Departamento de Lima.

El periodo de la concesion sera por el plazo de un (01) afio calendario que regira a

partir de la firma del respectivo Contrato.

. BASE LEGAL.

» Constitucion Politica del Perd
>

Decreto Supremo N° 007-98-S.A, que aprueba el Reglamento sobrevigilancia y

control sanitario de alimentos y bebidas: y su modificatoria Decreto Supremo N°

038-2014-5a.

> Resolucién Ministerial N° 363-2005/MINSA Norma Sanitaria para el

Funcionamiento de restaurantes y Servicios Afines.
CRONOGRAMA DE FECHAS PARA LA CONCESION DE LA CAFETERIA DEL SUB CAFAE

| LAS BASES SERAN PUBLICADA EN EL

JUEVES 10/10/2024 AL |
| PORTAL WEB DEL HOSPITAL REZOLA 11/10/2024
VENTA DE BASES 14/10/2024 al DIA
15/10/2024
16/10/2024 B

RECEPCION DE CONSULTAS

DE 08:00 am a 12:00

EN LA UNIDAD DE PERSONAL 32
PISO DEI HOSPITAL REGIONAL
SECRETARIA DEL SUB-CAFAE-HRC
ABOG. YESSICA MARLENE
RODRIGUEZ ARENAS

UUIESSICA
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BIA MARGUEZ o s

17/10/2024
ABSOLUCION DE CONSULTAS 02:00 P.M.a 03:00 PM.
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UNIDAD DE PERSONAL 3e PISO
DEL HOSPITAL
REGIONAL SECRETARIA DEL SUB-
CAFAE- HRC, ABOG. YESICA MARLE
RODRIGUEZ ARENAS

18/10/2024
PRESENTACION DE PROPUESTAS TECNICAS 8:30 A.M HASTA LAS 02:00 P.M

¥(UZ VALERIO VILLALOBOS

CE PRESIDENTA

HOSPITAL REZOLA CANETE
SUB CAFAE- HAC

ECONOMICAS UNIDAD DE PERSONAL 3e

PISO DEL HOSPITAL REGIONAL
SECRETARIA DEL SUB-CAFAE
HRC AB VYESICA RODRIGUEZ

i
"
8y
i1
Iz
33
w
]
0z
EH
o%

P B ARENAS
& i DEGUSTACION: y CALIFICACION DE LAS MUESTRAS 21/10/2024
Q) i ALIMENTOS ey 10:00 AM HORA EXACTA
. Eg (EN EL MISMO CAFETIN)
3 APERTURA DE SOBRE Y EVALUACION 22/10/2024
¢ i3
N\ PUBLICACION DE RESULTADOS WEB Y LUGARES 23/10/2024
3‘\ VISIBLES DEL HOSPITAL REGIONAL DE CARNETE
3 REZOLA
3 FIRMA DEL CONTRATO ] 28/10/2024
INICIO DE CONCESION Y/O FUNCIONAMIENTO 01/11/2024 |
CAFETIN. |

e COSTO DE BASES S/. 50.00:

GOBIERNO
| DIKECCION
HOBPITAL

3 Las BASES que seran entregada en la Unidad de Personal- Tercer Piso secretaria del SUB
< CAFAE- HRC. Abg. Jessica Marlene Rodriguez Arenas, sito en el Hospital Regional de Cafete
Rezola, de acuerdo al cronograma en el horario de 9:00 am. Hasta las 4.00 p.m. Previo pago
de S/. 50.00 Cincuenta soles, SEGUN BOUCHER DE DEPOSITO AL BANCO NACION A CUENTA
DEL SUB CAFAE HOSPITAL REZOLA CANETE. CUENTA 00571-004038, el mismo gue debe
estar a nombre de la Persona Natural o Juridica (Nombres y Apellidos) del postor.
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BASES DEL CAFETIN DEL SUB CAFAE -HRC-2024

Iv. VALOR REFERANCIAL:

VALOR
ELVALOR REFERENCIAL | ALAFIRMADELO1- REFS:S';S&L LA FORMA DE PAGO DEL ALQUILER
MENSUAL BASE PARA LA A;g'::x;z '::)i?n ANMERCED ES POR ADELANTADO VALE DECIR EL
: DE CADA MES
CONCESION DEL CAFETIN ES DE: et e 28 DEC
PROPUESTA BASE
12 MESES) VENCIDO
02 MESES SEGUN OFERTA
ADELANTADO CANADORA
ol EOUO INCLUYE (01 MES)
/- 6,000. DE GARANT(A
SEGUN OfiERTA
GANADORA
V. FORMA DE PAGO:;

EIPOSTOR GANADOR, deberé cancelar el monto ofertado como merced conductiva por adelantado
y en el mes vigente, ademas de cumplir con todas las condiciones y/o garantias, el dia de la
suscripcion del contrato la misma que se efectuara dentro de los dos (02) dias posteriores al
declarar al postor ganador. El pago serd en el BANCO DE LA NACION A CUENTA DEL SUBCAFAE
HOSPITAL REZOLA CANETE 00571-004038 y se presentara el Boucher original al TESORERO DEL
SUBCAFAE-HRC, SRA. VERSILA MARITZA CASTILLO ZAPATA.

En el caso de no cancelarse el valor propuesto dentro del plazo establecido (02) Dias el postor
perdera el derecho a la concesion que le fuera notificada. En este caso, el SUBCAFAE-HRC podra
otorgar la buena Pro al postor cuya propuesta haya obtenido el segundo lugar.

EL PAGO MENSUAL DE LA MERCED CONDUCTIVA SERA LOS 28 DIiAS DE CADA MES

VENCIDO.

Vl.- PLAZO DE LA CONCESION:

Alas 48 horas de adjudicada la concesién, por un periodo de 12 meses, periodo que podra
ser renovado al termino previo acuerdo de las partes, con nuevo precio de la concesion

Sino hay acuerdo de renovacién, cumplido el plazo EL CONCESIONARIO debe desocupar el local como
maximo a las 48 horas de vencido el plazo, previa acta de conformidad

RESTRINCIONES:

¢ QUEDA TERMINANTEMENTE POHIBIDO bajo SUSPENSION DE CONTRATO EL TERCERIZAR este
contrato el Espacio concedido bajo apercibimiento de Resolucién Automatica, ni destinar el local




BASES DEL CAFETIN DEL SUB CAFAE -HRC-2024

5% ; ) para fines de usos distintos al servicio de elaboracion y expendio de alimentos, la misma que
I ; tendra como consecuencia la Resolucion del contrato de Concesion, sin devolucion_de la
garantia. )
NO EXPENDER AL PUBLICO TABACO y DERIVADOS, bebidas alcohdlicas, ni MATERIAL MEDICO,
@ 'g MEDICINAS y productos ajenos al consumo alimentario.
*g g « VI, DELACTO DE SELECCION
fu  1ZE
;‘Eg: %g a.  Los Postores haran entrega de sus documentos a la UNIDAD DE PERSONAL-3+ PISO DEL
gﬁfé \§'§ HOSPITAL REGIONAL SECRETARIA DEL SUB-CAFAE HRC ABG. YESICA RODRIGUEZ
%gga -".‘..;" ARENAS, en sobre cerrado, con atencién al presidente Del Directorio del Sub Cafae del
§§ Hospital Rezola.

b. Los documentos se recepcionaran en el horario de 09:00 am hasta 2.00 pm, de acuerdo a
la Direccidn Indicada, en sobre cerrado, en idioma espafiol y firmado en todas sus paginas
por el postor.

P.C.OFE

v

CARDENAY
NTE

ARLOS ZaUDIO
0 SUPLE

DOCUMENTACION DE FORMA OBLIGATORIA, EL SOBRE DEBERA
CONTENER:

ER

1. Solicitud dirigida al presidente del Sub Cafae, para la concesidn de la Cafeteria.

2. Copia Legalizada del Documento Nacional de Identidad y RUC (Persona natural con
negocio). En caso de persona juridica, copias legalizadas y/o original de VIGENCIA DE
PODER actualizada (MES DE AGOSTO 2024) y copia de D.N.l. del representante Legal.

3. Contar con Carnet de Sanidad, tanto el postor ganador como personal que brindara la

rE;: WW

§§ 5 atencién y Preparacion de Alimentos.

335 3 4. Declaracion jurada simple de No tener Antecedentes Penales Ni Judiciales

ggi sé 5. Copia de documentos que demuestren su experiencia en la administracion y manejo de

; 2 cafeterias, las mismas que deben contener el numero del RUC, Direccidon y Numero Telefénico

H i! de la empresa que extiende el Certificado.

Eg | 6. Lista de equipamiento con que cuenta en dptimas condiciones de uso y en calidad suficiente

g’g .u para la atencidn (menaje, cubiertos, utensilios, mesas, sillas, artefactos electrdnicos,
: = recipientes adecuados con tapa para depositar la basura y en general, todo cuanto sea

necesario para brindar el servicio.
7. Presentar la Programacion del Menu: Ejecutivo, Econdmico, Platos a la Carta y Dieta.

; 8. Promesa de Consorcio con firma legalizada
= 9. Declaracion Jurada de NO existir ningin Vinculo Familiar entre la Concesionaria y los
5 § trabajadores del Hospital Regional del Rezola Hasta el Cuarto Grado de Consanguineidad y
i <3 de Afinidad
' § ‘§'§ 10. Propuesta econdmica de renta mensual en soles, Presentada aparte y en sobre cerrado.
g‘é ER Siendo el monto base de S/. 6,000.00 (Seis mil y 00/100 soles)
g %u E 11. El Postor debe contar con Boletas, Facturas, a fin de emitir al Pdblico en General y trabajadores
, §. cuando sean solicitados.
i ":!‘.\ 12. NOTA: EL POSTOR QUE NO CUMPLIERA CON LOS REQUISITOS DE LA PROPUESTA TECNICA Y
& LOS REQUISITOS PARA SER POSTOR QUEDARA DESCALIFICADO
ey, JESSIC, NE RODRIGUEZ ARENAS




BASES DEL CAFETIN DEL SUB CAFAE -HRC-2024

13. LOS SOBRES QUE NO CONTENGAN LA INFORMACION SOLICITADA NO SERAN ADMINTIDAS
Y SERAN DEVUELTAS. ASI VOMO AQUELLAS QUE PRESENTEN ENMEDADURAS O BORRONES

PRESENTACION DE PROPUESTA

73 H)

@ §§ e Las propuestas se presentaran en dos (02) sobres, de los cuales el primero
§§_. “é contendra la propuesta Técnica el segundo la Propuesta Economica, ambas
§§§g Sé Propuestas se presentaran en original.

ggg; -_h‘.,g e El postor al momento de entregar los sobres debera presentar SU
Eggg,_ §§ CARGO (COPIA DEL ANEXO 01), asimismo el sobre debe estar
R LACRADO.

34

Cada uno de los sobres debera estar dirigido al presidente del Directorio del Sub

Cafae ydebera consignar el siguiente rotulado:

Senor:
PRESIDENTE DEL COMITE DEL CONCESION DEL ~ 2024 CAFETIN DEL HOSPIT AL REZOLA-CANETE

FUNDO DON LUIS MZ B LT. 01 DEL DISTRITO DE SAN LUIS CANETE:

"CONCESION DEL CAFETIN"
SOBRE N° 1 : PROPUESTA TECNICA

NOMBRE / RAZON SOCIAL DEL POSTOR

TESORERO SUPLENTE

® i
2 :g Sefior:
255 ig PRESIDENTE DEL COMITE DEL CONCESION DEL - 2024 CAFETIN DEL HOSPIT AL REZOLA-CANETE
38 : 3 FUNDO DON LUIS MZ B LT. 01 DEL DISTRITO DE SAN LUIS CANETE:
gga g "CONCESION DEL CAFETIN"
; ! ] SOBRE N° 2 : PROPUESTA ECONOMICA
5%; ! NOMBRE / RAZON SOCIAL DEL POSTOR
il‘." 1 é'g
-3 e VIl.  ASPECTO A EVALUAR.

El Directorio del Sub Cafae efectuara la evaluacion de expediente, sobre un maximo de cien (100) puntos,
teniendo en cuenta los siguientes aspectos:

mﬁ% VILLA

Experiencia en Administracion de cafeteria y/o comedores; maximo cincuenta (50) puntos:

(It
§§ EVALUACION TECNICA 40 PUNTOS
=T
.‘é ANOS DE EXPERIENCIA (20) PUNTOS
e
o
! DE 02 ANOS 5
- URG
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DE 03 ANOS A MAS 10
DE 04 ANOS A MAS 20
ANOS DE EXPERIENCIA (20) PUNTOS
COCINERO 2 afios de Experiencia 11
AYUDAMTE DE COC!INA 01 ano de experiencia 6
MESERO (A) 3
EVALUACION ECONOMICA (60) PUNTOS
POSTOR)Q,UE OFERTE UN MONTO MAYOR AL PRECIO 50 PUNTOS
BASE PCR PAGO MENSUAL DE CONCESION DEL CAFETIN
EVALUACION DE MUESTRAS ORI
SE CALIFICARA LAS MUESTRAS CONSIDERANDO LA
PRESENTACION Y SABOR SEGUN LOS SIGUIENTES
CRITERIOS:
BUENO 10
REGULAR 6
MALO 0

En la Evaluacion de las Muestras (degustacién) se evaluara la puntualidad, presentacion del potaje, una

vez instalada las muestras, no se puede agregar ni quitar referente a la presentacion.

La Degustacion empezard por el jurado quien se acercard en forma ordenada para poder realizar la

calificacion
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APERTURA DE SOBRES -PROPUESTA TECNICA

Las propuestas se presentaran al SUBCAFAE HOSPITAL REZOLA CANETE debidamente firmadas y
foliadas en sobres cerrados, los cuales seran sellados/recibidas al momento de recepcion.

UNA'VEZ TERMINADO EL ACTO DE RECEPCION DE LOS SOBRES, NO SE ACEPTARA LA ENTREGA DE OTRAS
PROPUESTAS, NI LA MODIFICACION DE LAS YA PRESENTADAS. TAMPOCO SE ACEPTARAN SUSTITUCIONES

SOBRES 0 DOCUMENTOS ADICIONALES.

La apertura de sobres se llevara a cabo en el local, fecha indicada en el Cronograma que forma parte
de las presentes Bases. EL PRESIDENTE DEL SUB- CAFAE certificara la informacidon de los sobres y

dara fe del acto.

Luego de recibirse los sobres, se procedera a la apertura del sobre N° 1 PROPUESTA TECNICA ,
verificdndose. la documentacion e informacion solicitada, de no encontrarse conforme esta sera

consideracia como no presentada y devuelta al postor conjuntamente con el Sobre N° 2 sin que este ultimo

haya sido atierto, debiendo dejarse constancia en forma clara.del incidente, en el Acta correspondiente.

DE LA5 CONSULTAS Y ABSOLUCIONES

Cualguier consulta u observacidn de los postores debera formularse por escrito directamente al Directorio
del Sub Cafae del Hospital Rezola del proceso de Seleccion, segun lo indicado en el Cronograma de
Convocatcria.

DEL OTORGAMIENTO DE LA CONCESION

1. Los acuerdos Del Directorio del Sub Cafae del se haran constar en Acta

2. Se formulard un cuadro comparativo conteniendo las propuestas de los postores
El Directorio del Sub Cafae encargada del Proceso de seleccion, una vez terminado el proceso
notificara al ganador, para proceder a la suscripcion del Contrato.

4. El Postor ganador no podra trasferir parcial ni totalmente a terceros, la prestacion a su cargo,
teniendo responsabilidad total sobre ejecuciéon y cumplimiento del Conirato, bajo causal de
resolucidn y ejecucion de la garantia.

SUSCRIPCION DEL CONTRATO

El ganador tiene un plazo de hasta dos (2) dias habiles, a partir de la fecha de ser rotificado de la
adjudicacion, para la suscripcion del Contrato. La notificacion se podra realizar de manera fisica o por
cualquier medio virtual que garantice su recepcion. :

Ante de la firma de Contrato el ganador debera presentar la Constancia de Deposito en la Cuenta
Corriente en Moneda Nacional El pago sera en el BANCO DE LA NACION A CUENTA DEL SUBCAFAE
HOSPITAL REZOLA CANETE 00571-004038, de un (01) mes de adelantado y un (01) mes de garantia.
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BASES DEL CAFETIN DEL SUB CAFAE -HRC-2024

En caso de no suscribir el Contrato por incumplimiento del ganador, se declarara como ganador al
postor que obtenga la segunda mejor puntuacién. De no haber postores aptos, se declarard DESIERTO
el proceso, iniciando un nuevo.

OTRAS DISPOSICIONES GENERALES:

1. Debera exhibiren el ingreso del Cafetin y del Comedor de la Sede del Hospital Regional Rezola,
la lista de los mens con precios de la semana de acuerdo a los precios de mercado que no
perjudique la economia de los trabajadores.

2. EISUB CAFAE del Hospital Regional Rezola, designara un supervisor que sera un integrante del
SUB CAFAE, para la realizacion de visitas de inspeccién, y aplicacion de encuestas en
coordinacién con el CONCESIONARIO, en las instalaciones del Cafetin, sin perjuicio de las
visitas no programadas (inopinadas).

3. El CONCESIONARIO debera cumplir con las normas sanitarias vigentes sobre restaurantes y
produccidn de alimentos.

4. ElSUB CAFAE del Hospital Regional Rezola entrega en Concesion al ganador de la Buena Pro

los arnbientes ubicados en la Sede del Hospital Regional Rezola, con ingreso directo.

El SUB CAFAE del Hospital Regional Rezola ofrece exclusividad al Concesionario, para lo cual

se compromete a no permitir el ingreso de personas que expendan productos de competencia

para el ganador de la Buena Pro, pero no garantiza un minimo de usuarios, ni obligara al
personal a consumir en el comedor.

(%2}

DISPOSICIOMES ESPECIFICAS.

El Cafetin es un establecimiento dedicado uUnicamente al expendio de alimentos vy
bebidas adecuadas para su consumo dentro del Hospital Rezola.

E! postor que resulte beneficiado con la Concesion del Cafetin de este Nosocomio,
debera estrictamente cumplir las pautas higiénicas, condiciones y requisitos
sanitarios minimos exigidos para la elaboracidon, conservacién y expendio de
alimentos que establece la norma sanitaria para el funcionamiento de Restaurantes
y Servicios afines, Resoluciéon Ministerial N° 363-2005 / MINS A, que a la Letra Dice:

Articulo 10°.- Disposicion de Residuos Solidos

Los residuos solidos deben disponerse en recipientes de plastico, en buen estado
de conservacion e higiene, con tapa oscilante o similar que evite el contacto con las
manos y deben tener una bolsa de plastico en el interior para facilitar ila evacuacién
de los residuos.

Dichos recipientes deben colocarse en cantidad suficiente en la cocina, comedor,
bafios y cualquier otro lugar donde se generen residuos sélidos y, estar ubicados de
manera que no contaminen los alimentos.

Para la eliminacion de los residuos sélidos se debe contar con colector con tapa de
tamaiio suficiente, segun el volumen producido, colocados en un ambiente
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BASES DEL CAFETIN DEL SUB CAFAE -HRC-2024

destinado exclusivamente para este uso, de acceso facil al servicio recolector. Este
ambiente debe disefiarse de manera que se impida el acceso de plagas v se evite la
contaminacion del alimento y del entorno. Se deben lavar y desinfectar a diario
los recipientes plasticos y la zona de almacenamiento de residuos.

De Los Equipos Y Utensilios

Articulo 14°.- Lavado y Desinfeccion

Para el lavado y desinfeccion de la vajilla, cubiertos y vasos se debe tomar las
siguientes precauciones:
e Retirar primero los residuos de comidas.
e Utilizar agua potable corriente, caliente o fria y detergente.
Enjuagarlos con agua potable corriente.

* Después del enjuague se procedera a desinfectar con cualquier
producto cornercialaprobado por el Ministerio de Salud para dicho uso 0, con
un enjuague final por inmersién en agua a un minimo de temperatura de 80° C
por tres minutos.

e la vajilla debe secarse por escurrimiento al medio ambiente de Ia cocina,

' colocdndola en canastillas o similares. Si se emplearan toallas, secadores o

similares, estos deben ser de uso exclusivo, mantenerse limpios, en buen estado

: de conservaciéony en nimero suficiente de acuerdo a la demanda del servicio.

e Ellavado y desinfeccién por medio de equipos automaticos debe ajustarse a las

instrucciones del fabricante, cuidando de usar agua potable en cantidad
necesaria.

Los equipos deben lavarse al final de la jornada, desarmando las partes
removibles.

Todo menaje de cocina, asi como las superficies de parrillas, planchas,
azafates, bandejas, recipientes de mesas y otros que hayan estado en
contacto con los alimentos, deben limpiarse, lavarse y desinfectarse por lo
menos una vezal dia.

Articuio 15°.- Almacenamiento

Para el almacenamiento y proteccion de las equipos y utensilios, una vez
limpios y desinfectados deben tomarse las siguientes precauciones:

La vajilla, cubiertos y vasos deben guardarse en un lugar cerrado, protegido
del polvo e insectos.

° Guardar los vasos, copas y tazas colocandolcs
hacia abajo.
L] Guardar los equipos y utensilios, limpios vy

desinfectados en un iugar aseado, seco, a no
menos de 0.20 m. del piso.

° Cubrir los equipos que tienen contacto con las
comidas cuando no se van a utilizar
inmediatamente.

® No colocar los equipos o utensilios cerca de
drenajes de aguas residuales o cerca de recipientes
de residuos.

JESSIC RODRIGUEZ & cHAS
Abg- ARLA
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BASES DEL CAFETIN DEL SUB CAFAE -HRC-2024

Articulo 16°.- Manteleria

Los restaurantes y servicios afines que usen manteleria, la conservaran en
perfectoestado de mantenimiento y limpieza; debe guardarse limpia, en un lugar
exclusivo y cerrado para este uso, libre de polvo y humedad.

Articuio 21°.- Del Comedor

El mobiliario debe ser de material resistente, de facil limpieza y mantenerse en
buen estado de conservacién e higiene.

Los equipos para exhibicion, como vitrinas refrigeradas, ubicados en el
comedor, se mantendran en buen estado de funcionamiento, conservacién e
higiene y seran de uso exclusivo para alimentos preparados.

PREPARACION DE LOS ALIMENTOS

Articulo 23°.- Preparacion Previa
Las carnes, pescados, mariscos y visceras se lavaran con agua potable corriente
antes de someterlas al proceso de coccién, con la finalidad de reducir al
maximo la carga microbiana. Las hortalizas, segiin corresponda, se lavaran
hoja por hoja o en manojos bajo el chorro de agua potable, para lograr una
accion de arrastre de tierra, huevos de parasitos, insectos y otros
contaminantes.

El manipulador encargado del deshojado de las hortalizas se lavara Y
desinfectara las manos antes de esta operacién; el deshojado se realizara

antes de la desinfeccidn y bajo el chorro de agua potable.
La desinfecciénde hortalizas y frutas posterior al lavado se efectuarsd con
desinfectantes

comerciales de uso en alimentos, aprobados por el Ministerio de Salud y, se
seguiran las instrucciones del fabricante, luego se enjuagaran con agua potable
corriente.

Los utensilios como cuchillos y tablas, entre otros, que se utilizan para corte,
trozado, fileteado, etc., de alimentos crudos, deben ser exclusivos para tal fin y
mantenerse en buen estado de conservacién e higiene.

Los alimentos picados y trozados para la preparacion del dia que no se utilicen
de inmediato, deben conservarse en refrigeracién y protegidos hasta su coccién
o servido.

Articulo 23° .- Descengelacion
a) lLas grasas y aceites utilizados para freir, no deben estar quemados y

deben renovarse inmediatamente cuando los cambios de color, oler y/o
sabor sean evidentes.

Al - WRG
VA JOUEZ ARENAS
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Articulo 25°.- Conservacién de Alimentos Preparados

a)

b)

c)

Las comidas preparadas parcialmente o precocidas, con el fin de
terminarlos en el momento de su pedido, deben conservarse rotuladas
en refrigeracion y bien tapadas para evitar su contaminacion.

Las preparaciones a base de ingredientes crudos o cocidos perecibles
de consumo directo deben conservarse en refrigeracion a una
temperatura no mayor de 5°C hasta el momento de su consumo. El
tiempo de conservacién de estos alimentos no debe permitir la
alteracion de sus caracteristicas organolépticas.

Para el caso de los alimentos de mayor riesgo como cremas a base de leche
y huevos crudos, el periodo de conservaciéon no podra ser mayor de 24
horas.

djLos embutidos y similares deben servirse de inmediato o conservarse en

refrigeracion, protegidos para evitar su resecamiento y contaminacion.

Articulo 26°.- Recalentamiento de Comidas

Los alimentos que no se consuman se descartaran Yy Nno podran regresar
al refrigerador o congelador.

Articulo 27 °.- Contaminacion Cruzada
Para prevenir la contaminacién cruzada en la cocina se aplicaran las siguientes

medidas:

a) Las materias primas y alimentos crudos que se almacenan
en los equipos de frioestaran protegidos y se ubicaran por
separado de los alimentos cocinados, precocidos y de consumo
directo.

b) El personal encargado de la manipulacion de las materias primas se
lavara y desinfectard las manos antes de entrar en contacto con
alimentos preparados o listos para el consumo.

c) Las tablas y utensilios que se empleen para efectuar la manipulacién
de los alimentos deben ser diferentes para los crudos y para los cocidos.

d) Las Mesas de trabajo deben lavarse y desinfectarse después e utilizarse con
alimentos crudos.

SERVIDO DE COMIDAS

. GOMERND D8 Lisa .'.‘
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Articulo 28°.- Servido de Comidas

La vajilla, cubiertos y vasos deben estar limpios, desinfectados y en buen
estado de conservacion e higiene. Se debe poner atencién a su manejo de
acuerdo a las siguientes indicaciones: los platos se tomaran por debajo o por
los bordes, los vasos por las bases, los cubiertos por sus mangos y las tazas por
debajo o por las asas, procurando no tocar con los dedos la superficie que
entrara en contacto con los alimentos o la boca de los comensales. En
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AN
%5 - E‘ﬁ\ ningun caso los platos o fuentes con las preparaciones se colocaran unos
éi g : sobre otros.
489
8§ i
105 5 El agua y hielo seran potables y deben mantenerse en recipientes cerrados,
5] g limpios y desinfectados. El hielo no debe manipularse directamente con las

manos, se hara con pinzas, cucharas o similares, evitandose el uso de vasos
en esta practica.

LUZ VALERIO VILLALOBU:

Al servir los alimentos sin envoltura, no debe utilizarse directamente las
manos, sino guantes desechables, pinzas, espatulas u otros utensilios
apropiados, segun sea el caso.

SUB CAFAE- HRC

Para el servido del azucar, café soluble y productos complementarios a la
comida, como aji molido, mostaza, mayonesa, salsa de tomate u otros, se
evitaran los dispensadores manuales, reemplazidndolos por porciones
individuales envasadas comercialmente.

OBIERNO REGIONAL DE LiMA
n?n:cc»on REGIONAL DE SALUD
HOSPITAL REZOLA CANETE

CPC.O

En el caso del servido a la mesa de cremas y saisas no envasadas
g comercialmente, estas se serviran debidamente refrigeradas en recipientes de
3 uso exclusivo y de material de facil lavado, que no transmita contaminacién,
2 olor o sabor a los alimentos; debiendo estar en buen estado de conservacion e
higiene y, cuidando de renovar completamente el contenido por cada servido a
la mesa, previo lavado.

& ZAUUCID ¢ AHNEN., . ==

Articulo 29°.- De las Modalidades de Servicio al Consumidor

En las preparaciones destinadas a la modalidad de "Menu" debe aplicarse el
Principio de las Temperaturas de Seguridad y condiciones estrictas de higiene,
completandose el servido de raciones en un periodo maximo de 3 horas.

S @
STILLO ZAPATA

DE LIMA
BALUD
™

El drea de atencion al consumidor, seguin las modalidades del servicio, debe tener
su mobiliario y manteleria en buen estado de conservaciéon e higiene. Si la
modalidad lo requiere, se colocaran recipientes para basura con bolsas plasticas y

% Articulo 30°.- Atencién al Consumidor
5

GOBIERND REGIONAL
@CCHON REGIONAL
HOSPITAL REZOLA

[
i i tapas de vaivén que se mantendran en buen estado de conservacion e higiene, no
— o o " &
@ i permitiendo que los residuos rebasen su capacidad.
‘s f

Se promovera la higiene de manos de los comensales como medida sanitaria, a
través de mensajes educativos y de elementos de uso individual como toallitas o gel

*3 desinfectante, entre otros.

>

.§ DE LA SALUD, HIGIENE Y CAPACITACION DEL PERSONAL

i .

144 Articulo 34°.- Salud del Personal

H]

;E§ " . o 1z .

ige La administracién del restaurante o servicios afines es responsable del
H

control médico periddico de los manipuladores de alimentos que trabajan en
dichos establecimientos.
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N

Sgg .E Ne debe permitirse que aquellos que padecen enfermedades infecto
o . . . - z

§§ ‘,_;!' contagiosas, diarreas, heridas infectadas o abiertas, infecciones cutdneas o
@y i< liagas, continden con la manipulacién de los alimentos, hasta gue se verifique
is ei buen estado de su salud.

~0s manipuladores de alimentos también deben observar habitos de higiene

@ %g estrictos durante la preparacién y servido de los alimentos, tales como, evitar
§§ 3' comer, fumar o escupir. Ellos deben tener las ufias recortadas, limpias v sin
gi; gg‘g esmalte y, sus manos estaran libres de objetos o adornos personales como
°u§_ .gé joyas, relojes u otros. ropa protectora de color blanco que les cubra el cuerpo,
%%ég '-‘g-"g llevar completamente cubierto el cabello y tener calzado apropiado. Toda la
§§§§ 55 vestimenta debe ser lavable, mantenerla limpia y en buen estado de

x

E? S Articulo 25 - Vestimenta

Los manipuladores de alimentos {del drea de cocina) deben usar ropa protectora de
color blanco que les cubra el cuerpo, llevar completamente cubierto el cabellio %
tener calzedo apropiado. Toda la vestimenta debe ser lavable, mantenerla limpia
v 2n buen estado de conservacién, a menos que sea desechable.

e

£l resto del personal debe usar ropa protectora mantenida en buen estado de
conservacron chigiene.

Los operarios de limpieza y desinfeccién de los establecimiertcs deben usar
delantales y calzados impermeables.

\ Articulo 37°.- De ia Capacitacién Sanitaria

l.a capacitacién sanitaria de los manipuladores de alimentos es responsabilidad
de la administracién del establecimiento y tiene caréacter obltga*o'lo para el
ejercicio de la actividad, pudiendo ser brindada por las Mumupalldades
entidades publicas y privadas, o personas naturales especializadas. Dicha
capacitacion debe efectuarse por lc mencs cada seis (06) meses mediante un

programa que incluya los Principios Generales de nglene las Buenas Practicas de
M‘mlpulacu)n de Alimentos y Bebidas, entre otros.

TILLO ZAPATA

esscscsssssvse
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HUBHITAL REZOLA CANETE

SOBIERND REGIONAL DE LiMA
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;§ DE LAS MEDIDAS DE SANEAMIENTO
i

o

Articuio 38°.- _Practii:_as de Limpieza y Desinfeccién '

®

:m
ncﬂn!

Las superficies de las areas de trabajo los equnpo" v utens |!|o§ deben
impiarse y desinfectarse a dlaI'IO temando las precauciores adecuadas

Para gue los detergentes y desinfectantes utilizados no centaminen los
alivnentos.

b) Inmediatamente despues de terminar la jornada de trabajo o cuantas '
veces sea necesario. los pisos deben

A f=s oF s‘ im
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§

desinfectarse, incluidos los desagiies, las estructuras auxiliares y las
~ paredes de la zona de manipulacién de alimentos.

esnas

GOBIE
c‘__:;.o REG

Queda expresamente prohibida la presencia de cualquier animal en
cualquier area del establecimiento.

_ADM. CLA

&

DE LA SUPERVISION, CONTROL DEL FUNCIONAMIENTO Y ADMINISTRACION
DEL CAFETIN, ¢ : '

1. El personal del Hospital y publico en general podran formular
denuncias relacionadas con el mal funcionamiento y atencidon de
servicio del Cafetin, ante la Direccién de la Institucién Del Directorio
del Sub Cafae de la Concesién del Cafetin dei Hospital.

C.P.C.OFELIALUZ VALERIO VILLALOBOS

SUB CAFAE- HRC

2. El usc de los ambientes de! Cafetin sera tinica y exclusivamente para
expendio y consumo de alimentos y bebidas, mas no asi para
reuniones y tertulias sociales.

HOSPITAL REZOLA CANETE
ICE PRESIDENTA

GOBIERNO REGIONAL DE LIMA
DIRECCION REGIONAL DE SALUD

Queda terminantemente prohibido el ingrese de persocnas ajenas a la
concesionaria y sus trabajadores, hacia los ambientes y expendio de
alimentos.

CARDENA-
W

4. Queda terminantemente prohibido el expendic de bebidas
alcohdolicas y cigarrillos en el Cafetin de este Nosocomio.

5. El precio del Ment para los trabajadores dei Hespital Rezola, debera
ser menor que el precio al publico.

6. Preparar diferentes Menus todos los dias
Los Precios de Bebidas, Galletas, confiteria y ctros mantenerse a
precio del mercado.

0 ZAPATA
~!

8. El Hospital, mediante su representante podra resolver el contrato;
- cuando el concesionario del Cafetin no cumpla con los requisitos
g estipulado-en los términos de referencia, en el contrato venlo

GIONAL DE LIMA
DE SALUD
cafgTE
[

CrON REGIONAL
REZOLA .

estipulado en las presentes Bases.

GOBIERNO RE
HOBPITAL

9. - La del Directorio del Sub Cafae de Concesion, una vez comprobadas

las denuncias relacionadas con el mai funcionamiento y atencion

~ del servicio en el Cafetin, procedera segun la gravedad de la falta

e indistintamente aplicar al concesionario del Cafetin las
sanciones siguientes:

1) Recomendacién
b) Advertencia de rescision de contrato.
¢) Rescision de contrato.

5" 7y GOBMERNO DE LiNA :
CaN wgcmum
LH::] HOBPITA Ak rs"C ?@?

----------------

: MARIELA NAPAN VILLA
M.C/JANETH RARIELA
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CANETE
- HRC,

ANEXO 01

HOSPIT/

SOLICITUD

GOBIERNO REGIONAL DE LIMA
Pl DIRECCION REGIONAL DE SALUD
CAF,

SENORA:

Lic. CLARA MARIA MARQUEZ BORJAS

PRESIDENTA DEL SUB CAFAE DEL HOSPITAL REZOLA CANETE — SEDE DEL HOSPITAL REGIONAL DE CANETE

CONCESION DEL CAFETIN DEL SUB CAFAE HRC- HOSPITAL REZOLA CANETE 1ER PISO

.
.
"
"
'
v
v
'
i
'
.
.
[l
.
.
.
]
1

En el caso de Persona Natural:

WOSPITAL REZOLA CANETE
SUB CAFAE- HRC
VICE PRESIDENTA

(T

GOBIERNO REGIONAL BE LIMA
u' DIRECCION REGIONAL DE SALUD

Apellidos Paterno y Materno, Nombres

Identificado con D.NLL ..cooeveveveveeeeeeeennn......Domiciliado en

*En el caso de Persona Juridica:
RREZONY SOCIATE a5t 5055305 somemane s emmmsts o s v B 5 S s
Representado: .......c.ocoeeeeeoeeeeveeceeee oo .. RUC N° i8mnennn pyans s s ans o5 mies e R S B

Con poderes inscritos en: RSt LTI OS TP S OISR [-11 7 - ¢SO

Solicito en calidad de concesion El Cafetin del Sub Cafae Hospital Rezola Cafiete ubicado en el Hospital
Regional de Cafiete Rezola y acepto las condiciones de las bases. '

Para tal efecto adjunto los documentos solicitados segun las bases del proceso de concesién

sescsmnessansnss

TEC. ADAL
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HEANE ANEXO 02
R
Q EU
i = PROPUESTA DE RENTA MENSUAL
%,"-1: i
1 M
(Apellidos y nombres del solicitante persona natural o de su representante legal en caso
, vn persona juridica indicando ademas la razon social de su representada)
® i3
PERN Con DNI(y/o RUCen caso de persona Juridica ) N.....co.veveveeveeerverereereesesenrnnn,
HRES
135% %é Ofrezco pagar al SUBCAFAE HOSPITAL REZOLA CANETE la sumade S/
§8e% ¥29
BREI JSE et
géga §§ (indicar
§§ en numercs). Por concepto de renta o alquiler en forma periddica mensual por el uso del
an
Eﬂj e espacio para el funcionamiento del CAFETIN ubicado en Fundo Don Luis Mz B Lote del

Distrito de San Luis, suma de conformidad a las bases no incluye el pago de Impuesto

correspondiente, asi mismo me comprometo a cancelar dichas mensualidades

o

RO SURL g

puntualmente y por adelantado, monto este que se tendré en cuenta para calcuiar las
garantias solicitadas.

Cafiete,.............. Setiembre del 2024

EGIONAL DE LIMA 50,

.....................................................................

%  GOBIERNO R

sses (Beedaassnscnsstssansesn

JRYERE RODRIGUEZ ARENAS
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g : g ANEXO 03
°3 (22
3322 N3 DECLARACION JURADA
1 N
2
LiLL YO sonunaae
@ g (Apellidos y nombres del solicitante persona natural o de su representante legal en caso
;5 i< persona juridica indicando ademas la razén social de su representada)
Jag  id
gg'iu Egg
g;;; ) '%5 Con DNI(y/o RUCen casode persona Juridica ) N°........cocveveuereeereveesnresecssnensnnnnns
geas 352
§§§§ %E Con domicilio real en:
108 =3
3¢ &
l%% § Deciaro bajo juramento que el recurrente y/o mi representada:
¥ % ¢ No tengo impedimento legal alguna para contratar con el Estado
: LE #» No tengo antecedentes policiales ni judiciales
0 k4
MNEH
‘ § Que la presente declaracion la efectlo, porque los documentos presentados se
- 3 presumen ciertos, estando el SUBCAFAE HOSPITAL REZOLA DE CANETE, facuitado a efectuar
1 la verificacién y fiscalizacion posterior correspondiente. Si los documentos o los datos
gg consignados en la presente solicitud resultaran ser falsos, se iniciaran las acciones legales
E: correspondientes y se aplicaran las sanciones respectivas, por cuyc motivo firmo.
)
@ i Cafiete,............. Setiembre del 2024
? !3 Firma del postor: ...
3 § a
ggi; g e N
H
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ANEXO 04

DECLARACION JURADA DE NO TENER PARENTESCO POR CONSANGUINIDA Y AFINIDAD

D.N.I. N2 sesenrnamssges , y domicilio actual

DECLARO BAJO JURAMENTO:

No tengo parentesco hasta el cuarto grado de consanguinidad, segundo
de afinidad, vinculo conyugal, de convivencia o union de hecho con
funcionarios, directivos y trabajadores del Hospital Regional Rezola

NO Si

En el caso de haber marcado como SI, sefale lo siguiente:

Nombre completo de la persona con la que es
pariente o tiene vinculo de afinidad, conyugal,
de convivencia o unién de hecho, en la
entidad.

Cargo que ocupa

El grado de parentesco.

Por lo que suscribo la presente en honor a la verdad.

Huella digital
(Indice derecho)

PTIRy LTIE ANG REGION LiIMA g5
| Li L ESCION REGH OF SALUD t@\~
s WO, OLA CANETE W)/
s RS

[

--------------

ey, JESSICA




